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ANALIZA PROTEOMICZNA ZWIERZECYCH SUROWCOW UBOCZNYCH
UKIERUNKOWANA NA IDENTYFIKACJE SPECYFICZNYCH MARKEROW
PEPTYDOWYCH

Potaczenie technik omicznych z analityka chemiczng w ocenie skiadu zywnosci, jej
wiasciwosci odzywczych 1 wptywu na zdrowie czlowieka otworzylo przed badaczami nowy obszar
badawczy nazwany z jezyka angielskiego foodomika. Wyniki badan prowadzone w obszarze
foodomiki majg bezposredni wplyw na bezpieczenstwo zywnosci i zdrowie konsumentow.
Umozliwiaja im wybor produktéw spozywczych wspomagajacych zapobieganie wybranym
jednostkom chorobowym, w tym alergii, tak aby mogli zy¢ dluzej i w lepszej kondyc;ji.

Bialka sg jednym z podstawowych sktadnikow odzywczych wystepujacych w zywnosci.
Rodzaj 1 ilo$¢ spozywanego bialka zalezg w duzej mierze od wyznawanej religii, stylu zycia czy
alergii pokarmowych. W ciagu ostatnich 20 lat zaobserwowano wyrazny wzrost wystepowania
alergii na biatka zwierzgce, w tym pochodzace od miegsa czerwonego, ktore dawniej uwazano za
rzadkie. Uwierzytelnianie skladu produktow spozywczych ma ogromne znaczenie dla ochrony
konsumentow.

Falszowanie produktow miesnych surowcami ubocznymi pochodzenia zwierzgcego lub
tanszymi bialkami pochodzenia zwierzecego lub roslinnego jest problemem globalnym,
raportowanym na calym swiecie. Wzrost produkcji wyrobow miesnych, ich ztozony charakter,
réznorodne procesy przetwdrcze, ktorym sa poddawane, a takze wzrost wyrafinowania falszerstw,
utrudniajg ich identyfikacje. Obecne metody stuzace wykrywaniu falszerwstw zywnosci sg wcigz
niewystarczajace. Uwierzytelnianie zywnosci, zwlaszcza miesnych i podrobowych produktow
przetworzonych stanowi nieustanne wyzwanie. Sposrod metod stosowanych do uwierzytelniania
sktadu produktow spozywczych wyrdzniaja si¢ nowe technologie oprate na badaniach omicznych
umozliwiajace ocene skladu bialkowego na podstawie identyfikacji krotkich specyficznych
fragmentow bialek, tzw. markeréw peptydowych. W licznych publikacjach naukowych
z powodzeniem odnalez¢é mozna zastosowanie zaawansowanych technik analitycznych, takich jak
chromatografia cieczowa sprzezona z tandemowa spektrometrig mas (LC-MS/MS), do identyfikacji
markerow peptydowych specyficznych dla tkanki migsnej réznych gatunkow zwierzat. Pomimo wagi
zagadnienia, w literaturze brakuje informacji na temat identyfikacji markeréw peptydowych, ktore
bytyby specyficzne dla tkanek pochodzacych z surowcdéw ubocznych pochodzenia zwierzecego.
Wypehienie tej luki w wiedzy jest zasadniczym celem projektu. Dostepnos¢ zwalidowanych
markerow peptydowych unikalnych dla szerokiej gamy surowcow ubocznych pochodzenia
zwierzecego jest niezbedna, aby ulatwi¢ wykrywanie zafalszowan wieloma podrobami
pochodzacymi z ré6znych gatunkéw zwierzat w pojedynczej analizie LC-MS/MS.

Glownym celem projektu jest identyfikacja unikalnych markerow peptydowych, tzw.
markerow autentycznosci, specyficznych dla jadalnych surowcéw ubocznych pochodzenia
zwierzecego, w tym watroby, nerek, ptuc, serca oraz tkanki tacznej chrzastki i skory dla szesciu
najczesdcie] spozywanych gatunkdéw zwierzat: kurczaka, indyka, kaczki, gesi, wieprzowiny
i wolowiny, oraz opracowanie jakosciowej i ilosciowej metody LC-MS/MS do uwierzytelniania
sktadu produktu spozywczego z wykorzystaniem zidentyfikowanych markeréow. W celu
potwierdzenia uzyskania najbardziej specyficznych biatek dla badanych grup przeprowadzona
zostanie analiza gendw kodujacych wybrane biatka zwana analiza ekspresji matrycowego RNA
(mRNA). [losciowa ocena ekspresji wybranych genéw pozwoli oceni¢ aktywnosé gendw kodujacych
poszczegolne biatka i potwierdzi¢ ich synteze w badanych surowcach.

Projekt ma charakter interdyscyplinarny. Zaplanowano w nim badania z obszaru proteomiki,
genetyki, technologii zywnos$ci oraz chemii analityczne;j.



